2010 World Barista Championship : Hoja de Evaluacién Técnica

Competidor: Juez Técnico:
| | | |

Parte | - Evaluacion de la Estacién al inicio

Area de Competencia 0a6
Comentarios: Area limpia al inicio / toallas limpias | |

16

Parte Il - Evaluacion del Espresso

Habilidades Técnicas 0a6 Si No
Comentarios: Shot 1: segundos Shot 2: segundos  Purga la cabeza de grupo

Portafiltros limpio/seco antes de dosificar

Desperdicio aceptable al dosificar/moler

Dosificacion y compactacion consistente

Limpia potafiltros (antes de insertar)
Insercion y Extracciéon Inmediata
Tiempo de extraccion (dentro de 3 segundos de variacién)

n2 /5
Parte |1l - Evaluacién del Cappuccing

Habilidades Técnicas 0a6 Si No

Comentarios: Shot 1: segundos Shot 2: segundos Purga la cabeza del grupo
Portafiltros limpio/seco antes de dosificar

Desperdicio aceptable al dosificar/moler
Dosificacion y compactacion consistente

Limpia portafiltros (antes de insertar)
Insercion y extraccion inmediata
Tiempo de extraccon (dentro de 3 segundos de variacion)

Leche Si No

Jarra limpia/vacia al inicio
Purga la lanza antes de espumar

Limpia la lanza después de espumar
Purga la lanza después de espumar
Jarra Limpia/Desperdicio de leche aceptable al final

112 /110
Parte IV - Evaluacion de la Bebida Especial

Habilidades Técnicas 0a6 Si No
Comentarios: Shot 1: segundos Shot 2: segundos  Purga la cabeza del grupo
Portafiltros limpio/seco antes de dosificar

Desperdicio aceptable al dosificar/moler

Dosificacién y compactacion consistente
Limpia portafiltros (antes de insertar)
Insercién y extraccion inmediata

Tiempo de extraccion (dentro de 3 segundos de variacion)

/112 /5
Parte V - Evaluacion Técnica
Habilidades Técnicas 0a6 Si No
Comentarios: Administracion de la Estacion |

Boquillas del portafiltros limpias/ | |

Evitd colocar las boquillas en la camara dosificadora

16 1
Parte VI - Evaluacion de la Estacion al final
Area de Competencia 0a6 Si No
Comentarios: Area de trabajo limpia al final |
Higiene general durante la presentacion
Utilizacion adecuada de toallas
16 2

Calificacion Técnica
(Total de esta hoja)

Sobre 77

Escala de Evaluacion:
Si=1 No=0
Inaceptable=0 Aceptable=1 Promedio=2 Bueno=3 Muybueno=4 Excelente=5 Extraordinario =6



